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Pranzo  al Ristorante del Museo Nazionale dell’Auto di Torino

Sabato 26 Ottobre 2013
Gli antipasti :
- Carpaccio all'albese, con grana a scaglie e porcini freschi ( adatto anche per celiaci )

- Flan di verdure con crema al castelmagno ( adatto anche per celiaci e vegetariani )
- Melange di frittatine alle verdure ( per i soli vegetariani, in sostituzione del carpaccio )
Bis di  primi piatti:
- Lasagne al forno 

- Crespelle ai funghi ( adatte anche per vegetariani )

- Risotto ai funghi ( adatto anche per celiaci e vegetariani )
I secondi ed i contorni :
- Brasato al barolo ( adatto anche ai celiaci )
- Selezione di formaggi tipici : robiole al tartufo, tome, ecc… (per i soli vegetariani, in sostituzione della carne)

- Patate al forno ( per tutti )

- Melange di verdure di stagione ( per tutti )

I dessert :
- Macedonie di frutta fresca, con anche fragole e frutti di bosco ( anche per celiaci )

- Buffet di dolci comprendente torte e crostate di varia tipologia 

- Dolce a base di sole meringhe e panna ( per le persone celiache )
Le bevande :
 - Arneis
- Bonarda e/o dolcetto

- Acqua minerale nat e friz.in vetro 
- Caffè espresso  
- Amari e digestivi










